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RESULTATS Les derniéres validations de cet outil ont été effectuées sur le millésime 2021 en comparaison
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Respectueux aromatiquement, I’élevage en foudre garantit aussi un apport
nutritionnel bénéfique a I’élevage des vins sans soufre. Il se caractérise par
ailleurs par un apport modéré et progressif dans le temps.



RESULTATS ORGANOLEPTIQUES D’UN ELEVAGE
COMPARATIF SUR VIN SANS SULFITES 2021 (St Emilion):
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Les résultats présentés ici sont les analyses sur vin et les traitements statistiques des dégustations du jury expert.

Tout au long des premiers mois d’élevage, le foudre est significativement préféré (somme des rangs 5) et
notamment a la barrique neuve (somme des rangs 14 au seuil de risque de 5%). La jarre se situe a la préférence
intermédiaire (somme des rangs 11).

* BARRIQUE :

Au nez : caramel, lactones, notes abricotées, pomme miire.
Bouche structurée et gourmande.

* JARRE :

Au nez : des notes de réduction (allumette craquée, betterave) et fruits rouges.
Bouche sur le fruit avec des tannins plus réactifs.

* FOUDRE :

Au nez : fruité tres frais, souligné par un joli volume aromatique complet.
La bouche est intégrée, juteuse, droite et longue.
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ACCESSOIRES :

d’Athena, déesse grecque de la
sagesse, de la stratégie guerriére,
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de Iintelligence, de l'artisanat
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et de la protection.
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Ce foudre de fabrication artisanale

conjugue toutes les qualités de
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préserver le vin qu’il accueille.
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